
ДЕПАРТАМЕНТ СNIОЛЕНСКОЙ ОБЛАСТИ

ПО ОБРАЗОВАНИЮ И НАУКЕ

прикАз

(( ,хо ,/о 20 ll ,. Xn !66,оЯ))

О проведешши регионаJIьного
этапа Всеросспйского
копкурса <<Лучшая
школьная столовая)>

в целях совершенствованиrt орган.изации питания обучающихся, внедрения
инновационных технологий кулинарной продукции, современных фор, и методов
предоставлениrI качественного и сбагlансированного питания, распространениrIлучшего опыта работы, попуJIяризации принципоВ зlIорового питания в
общеобрЕвовательных организациях

приказываю:

1. согБУ .ЩО <Станция юннатов> (.н.в. Кореньковой):
1,1, ПровестИ С 2l октября по 26 оrстября 2о22.одч регионirльный этап

Всероссийского конкурса <<Лучшая школ'ная столовая> (дагlее - koHKypc);
1,2, Утвердить Положение о проведении регионzrльного этапа Конкурса(Приложение N t);
1,3, Утвердить состав организационного комитета (с правами жюри)

Конкурса (Приложение М 2).
2, Контроль за исполнением нас:гоящего прик€lза возJIожить на заместителяначальника .щепартамента Смоленскоil области по образованию и наукеЕ.В. Михалькову.

Начагlьник .Щепартамента Е.П. Талкипа
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Приложение Nэ l к прикщу
,Щепартамента Смоленской
области по образованию и
HayKeoTlt' /t'"!/Ng /У{ ti

ПОЛОЖЕНИЕ
о регионщIьном этапе Е}сероссийского конкурса

<Лучшм шкоJIьнЕUI столовм))

1. Общие положенпя

1.1. Регионаrrьный этап Всероссийского конкурса <Лучшм школьншI столовая>
(далее - Конкурс) проводится с целью совершенствоваЕия организации питаЕия
обучающюсся, внедрения инновационньгх технологий кулинарной продукции,
СОВРеМеНЦЫХ фОРм и методов предоставjIениjI качествеIIного и сбалансированного
питания, распространения лучшего опыта работы, погryляризаlии принципов
здорового питаниrI в общеобразовательЕых организациях

1.2. Задачи Конкурса:
- выявить лучшие модели организации горячего питаниrI обучающихся на

муниципЕrльном и региональном уровне;- внедрить современные формы и методы обсrryживания обучающихся;
- распространить передовой опыт по обеспечению обучающихся качественным

питанием, формировать культуру и принц:ипы здорового питаниJI;
- совершенствовать профессиоrrальное мастерство поваров школьных

столовых, поrryляризировать повышение престижа профессии, стимулировать
творческий подход к оргаЕизации шко.пьного питания, привлечь в профессию
молодых специЕUIистов;

- внедрить новые технологии длrt приготовления блюд школьного меню,
реализовать принципы здорового питания;

- расширить ассортимент блюд, рекомендуемых для вкJIючения в рацион
школьного питания;

- привлечь
организаций по
сбалансированного питания: повысить кул]ьтуру обслуживания и уJryчшение качества
питания в школьных столовых.

1.3. Организаторами Конкурса являа)тся .Щепартамент Смоленской области по
образованию и науке и смоленское областное государствеЕное бюджетное
учреждение дополЕительного образовани_tl <<Станция юных натурЕчIистов> (далее -
СОГБУ ,ЩО <Станция юннатов>), Рабоry по организации и проведению Конкурса
осуществляет оргаЕизационный комитет (с, правами жюри).

общественное
созданию

внимание к деятельности образовательных
условий дJIя организации качественного
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2. Участнпки п этilпы проведения Конкурса

2.1. В Конкурсе моryт принимать участие школьные столовые, работающие с
применеЕием рЕвных моделей (школьно-базовые столовые, столовые на сырье.
доготовочные, работающие на поrryфабрикатах), оргаЕизующие питание
обучающю<ся в образовательцых оргаlllизациях, расположенных в городах и в
сельской местности, работники в школьн,ых столовьrх городских и сельских школ (без
ограничения стажа работы и возраста) муниципальных образовательных
организаций.

В Конкурсе моryт принимать учасгие столовые образовательных организаций,
осуществJuIющие питание обучаюпца)iся самостоятельно, или обслужикlемые
базовыми организациями школьного пи,гания на осЕове аутсорсинга и операторами
питанпя (комбинатами школьЕого пиl,аниrl различной организационно-правовой
формы).

2.2. Конкурс проводится в два этаIIа:
Первый этап - мунIщипальный, прlэводится с 2l по 26 октября2022 rода.
Второй этап - региоЕальный, проводится с 27 октября по 3 ноября 2022 rода.
2.3. К участию в регион€rльном этаlrе Конкурса допускаются по 2 участника (по

ОдномУ от каждоЙ номинации), набравшлrх наибольшее количество баллов по итог€lI\.l
муницип€rльного этапа Конкурса.

2.4. Подача работы на Конкурс означает добровольIrое согласие с условиями
Конкурса.

3.1. Конкурс проводится по следующим номинациям:
- кЛуrшая столов€ш городской шкоJIыD;
- <Лучшая столов€Iя сельской школID).
3.2, !ля участиrI в региональном этапе коЕкурса предоставJIяются следующие

материЕIлы:
- заrIвка IIа участие в конкурсе (При,пожение l);
- представление на участника репIонального этапа Конкурса в номинациях

<Лучшая столовaц городской школьD) и <Лучшая столовая сельской школы))
(Приложение 2);

- информациоЕн.ш карта участника riПриложение 3).
Информационная карта образовательной организации с приложениями

представляется в электроЕном виде.
3.З. Региона.пьный этап Конкурса заrlлючается в оценке конкурсных материаJIов

по представленным документам. Конц,рс проводится по обеденному рациону
питания, состоящему из 4 блюд (для детей: младшего возраста (7 - l0 лет) и старшего
возраста (l1 - 17 лет)) с представлецием технологических документов.

3.3. 1. Необходимые технологические документы:
- утвержденные технологиЕIеские карты (ТК) в соответствии с рекомендуемой

формой ГОСТ З1987-2013 <Услуги общественного питания. Технологи!Iеские

3. Номинации, организация ш порядок проведенпя Конкурса
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документы на продукцию общественного питания. Общие требования к оформлению,
построению и содержанию>;

- примерное двухдневное ]иеню (утвержденное и согласованное в

установленном порядке);
- фотографии (блюд, пищеблоков и обеденньтх залов);
- конкурсЕые информационвые материалы (<Портфолио>) (струкryра

информационных матери.rлов <ПортсРолио> и требования к фотографиям даны в
Приложении 4).

Каждое блюдо, входящее в ])ацион обеда, оценивается по следующим
показателям;

- органолептические покtвателII (на основе рекомеЕдаций ГОСТ З1986-2012
<Усrryги общественного питаниJI. lуIетод органолептической оценки качества
продукции общественного питания>);

- физико-химические и микроблtологи.Iеские показатели по техноломческим
картаIи (ТК) в соответствии с Програмллой производственного контоля (ГtrК).

3.3.2. Примерное двухнедельное меню рациона питания оценивается по
пищевой и энергетической ценности, разнообразию используемых продуктов,
сочетаемости гарниров и соусов, оригинЕlJIьности и используемой технологии.

З.З.3. Видеопрезентация <<Тс:матический стол). Тематический стол
предлагается подготовить по теме; <Здоровое питание ребенка в семье>, в состав
которого должно быть включено не пlенее трех готовых блюд, предлагаемьIх дJuI

школьЕика в соответствии с выбранной темой и принципами здорового питаниrI.
Видеопрезентация должна содержать снятые отрывки процесса приготовлениJI
презентационньгх блюд поваром школьной столовой или комбинатом питания. На
данном этапе моryт быть приготовлены вторые блюда, холодные закуски, мучные
изделия, десерты. Участники в видеоп]]езентации также должны устно представить
приготовленЕую продукцию с полЕо]i характеристикой особенностей состава и
потребительских свойств блюд.

3.4. Конкурсные материirлы пI)инимаются на адрес электронной почты
smolyunnat@mail.ru в организационны,й комитет с 25 по 27 октября 2022 года.
Контактное лицо Лапеченкова Натальяt Сергеевна, методист СОГБУ ДО <Станция
юннатов)), тел. 8 (48l2) 52-З8-91.

3.5. Участие в Конкурсе расс]\{атривается как согласие на размещеЕие
конкурсных материЕUIов в средствах массовой информации, информационных
портarлах и социчlльных сетях Интернет организаторов Конкурса.

4. Критерии оценки копкурсных работ

4.1. Общая оценка скJIадывается из оцеЕки пояснительной записки каждой
техцологической карты отдельно, фотоматериалов и видеопрезентации
<<Тематический стол>>. Оценивается проЕ|одится по пятибалльной системе по каждому
критерию.

4.2. Критерии оценки пояснительв:ой записки:
- обоснование выбора блюд и их сlсчетания;
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- соблюдение принципов здоровtого питания; (5 ба;lлов);
- оригинЕrльность идеи.
4.3. Критерии оценки технологической карты:
- доступность, качество и безопсtсность сырья;
- содержание белков, жиров, углеводов, калорийность, пищев€uI ценность;
- вкJIючение в рацион блюда, соответствующие требованиям здорового питаниrl

(пониженное содержание соли, cElxapa, насыщенных жиров);
- совместимость пищевьD( продуктов при приготовлении блюда;
- возможность использования для массового приготовления в школьных

столовых;
- возможность взаимозаменJIемости сырья;
- стоимость готового блюда.
4.4. Критерии оценки фотоматериалов:
- внешний вид каждого блюда;
- вцешний вид каждого комплексного обеда;
- эстетическое состояние пищеблока, обеденного зала, линии раздачи;
- внешний вид участника Конкурса (внешний вид, наJIичие формы, эмблемы).
4.5 Критерии оценки блюд темат1,1ческого стола:
- внешний вид блюд;
- подача и сервировка обеда;
- оригинальность оформления и подачи блюд.

5. Подведение итогов Копкурса

5.1. Итоги Конкурса подводятс]{ организациоЕным комитетом (с правами
жюри). Результаты явJutются окончательными и пересмотру не подлежат.

5.2. Победителями Конкурса при:знаются участЕики, набравшие наибольшее
количество баллов. При равенстве бацлов у двух и более участников Конкурса
учитываются их награды и достижения (грамоты, дипломы, благодарственные
письма).

5.3. Победители поJryчают дипломы (дипломы I, II, ПI степени).
5.4. Звание (Лучшая столовая горсlдской школы)> и <<Лучшая столоваJI сельской

школы> поJryчают участЕики Конкур,эп, занявшие I место в соответствующей
номинации.

5.5. Все участники получают Серт-ификат участника Конкурса.
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Руководитель
образовательноЙ организации

Заявка
на участlле в конкурсе

<Лучшая шкlэльнаrl столовЕUI>

подпись

Приложение l к Положению
о проведении регионЕUIьцого
этапа Всероссийского конкурса
(Лучшая школьнаJI столовtUI>

Фио

1 Наименовапие образовательного учреждения
2 Адрес образовательЕого учре}цения

(юридический и фактический)
J Телефон, факс, адрес электронной почты
4 Руководитель образовательног,о учреждения

(Фио)
5 СвеДения об 1пrастшаке конкурса:

- ФИО (полностью);
- обрщование;
- общий стаж в профессии;
- должЕость (с указанием разрlща);
- стаж работы в школьноЙ стол,овоЙ;
- контактный телефон в т.ч. сс)товый)

6 ФИО и телефон специ€шиста органа местного
самоуправленIбI, осуществJUtющего
поJIномочиrI в сфере образования,
ответственЕого за )лIастие предцставителей

ципалитета в ко е
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Приложение 2 к Положению
о проведеЕии региоItального
этапа Всероссийского конкурса
<Лучшая школьнaш столовaш>

Представление на )ластника конкурса
<Лучшая ЕIкольЕaUI столовая>

Муниципальное образование
полное н€lзвание образовательного учрежцения в соответствии с уставом

Адрес (местонахождение) образовател;ного учреждениr(, контактный телефон

Полное наименование организации о(5щественного питаЕия образовательного

учреждения, осуществляющего организаt(ию питаЕиrI обучающихся

Фамилия, имя, отчество руководителя организации общественного питания

Адрес (местонахождение) оргаЕизации общественного питания образовательного

учреждениJI, осуществляющего организацию питания обучающихся, контактный
телефон

Основания для представленtд ;

Прото кол от
<Лучшм столовая>> J',lb

Председатель жюри

Руководлтель муниципального
органа управления образованием

заседан иJI жюри муницип€lльного этапа конкурса

,Щата подачи зЕuIвки;

/подпись, ФИО/

/подпись, ФИО/
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Приложение 3 к Положению
о проведении регионаJIьного
этапа Всероссийского конкурса
<Лучшая школьнм столоваrI>

ИнформачионЕ€uI карта
участника региоIIаJIьного этапа Всероссийского коЕкурса

<<Лучшая цIкольнaш столовЕuD) (заполняется в программе excel)

Направления

Сведепия об о дцпи питднпя
Поrпlое нмменование образоватеJIьнс|го утеж.деЕия в

Тип шкопьной столовой (школьпо-баз овм столовая,

количество обу.rающихся, принимаюI]Iих только обед

}l!
п/п

Информация
образовательной

оргllнизации

в том числе по возрастным группам:
- 1-4 классы

поJryчают одноразовое горячее питани,е (количество, Ой)

в том числе по возрастным группам:
- 1-4 классы

полr{ают двухразовое питание (количество, 0/о)

в том числе по возрастным группal},t:
- 1-4 классы

Количество обучающихся:

чел

всего

Из них;

- 5-9 классы
- 10-1 l классы

- всего

- l0-1 1 классы
- 5-9 классы

_ всего

- 5-9 классы
- 10-1 1 классы
количество об льготнои ка
в том числе по возрастЕым группаN{:
- 1-4 классы

личество обрающихся, принимllю!цлх тоJIькоКо
ик ема пищи

- 5-9 классы
- l0-1 1 классы

1

количество IJIих зав и обед

соответствии с уставом

сырьевzuI, доготовоtшая, буфет-раздатошrая)

nal
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количество обу.tающихся, принимающrх обед и
полдник
Стоимость рациона питания фуб.);
-завтака,
-обеда,
_полдника

Использование новьп< форм в оргапизаlщи
обсrrуживакия обучающихся (возмохсrость выбора
блюд, вариативЕое меню, школьный ресторан, кафе

Безна.rrичньrй расчет за питtмие обlчающпхся

Использование coBpeMeHHbD( информашдонно-
программньD( комплексов дIя управлев rrя организацией
школьного питанця и
Техпическое состояние производствеЕпых п
grylкебно-бытовых помещеппй в сооlвgгствпи с
СднПиН
ОZ оснащения пищеблока техническI4м trборудованием и
иньп.t оборудоваrием

Количество посадочIlьIх мест и соответствие
требованиям мебели в обеденяом зале

Соответствие требованипr по собrподеlrrдо rпт.пrой
гигиены обучающихся факовины, доза:горы дJUl мып4
с дJU{

Интерьер и декоративное оформление: утолок
по,гребителя; информационньй стенд по здоровому
питанию

укомплектованпость школьной столовой
ональными кад амп

Численпость работников пищеблока:
- всего,
В том числе по должностям:
- технолог, зав. производством,
- повара,

нные
Уровень профессионализма работников школьной
столовой

.Щопоrпrительное профессионшrьное образование
(повышение ква.ш,rфикации, переподготовка)

Краткое описание системы
безна:tичного расчета
Краткое описание

В приложении предоставить
видеоролик по работе
пищеблока
В приложении не более 2-х
фотографий обеденного зала
ил и включить в видеоролик
В приложении l фотография
или вкJIючить в видеороJIик

назваяие и тематическое
содержание стендов, в
приложении 2 фотографии
или вкJIючить в видеоролик

Ф.И.О., должность,
сведения о
профессиона.llьном
образовании. В приложении
предоставить копии
документов об образовании
Год прохождения кl,ров
повышениlI квIIJIификации,
их тематика. В приложении
предостzlвить копии

тематическое т др.)

Iи, IIихс,
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докрлентов о повышении
квмификации

4 мепю школьной столовой
Проведение мероприятий по повышеЕпю качества,

расширению ассортимепта бJпод и кул]анарIrьD( изделий
в 2019-202012020-202l у"lебном голу:
- тематичоские дни;
- шкоJIы кулинарного мастерства;
_выставки-дегустации

Перечислить не более трех
мероприятий, которые были
проведены в течение 2019-
2020 l 2020 -202| уrебньтх
годов, представить
фотографии

Примерное (чикличное) меню В приложении предоставить
примерное (чикличное)
мен.ю

Ассортимент пищевьD( продуктов допс|лнительного
питtшия

Режим работы буфета,
наличие торговли через
торговые автоматы

Объем реализации пищевьD( продуктоIt через буфеты за
три месяца предыдущего года
Презентация о приготовлении поварами школьной
столовой горячего завтака

Введение в рацион школьника блюд, сl)ответств}.ющих
требовштиям здорового питalниrt с понйtженным
содержанием соли, йrхара, насьпценнь]х жиров

Указать ссьшку на страницу
школьного сайта, где

размещена презентация,
вьшолненная в програ rме
Power Point, содержащшI не
более l0 слайдов с
использованием
информационных и

фотоматериалов о
приготовлении школьного
зaшlрtlка.
В приложении представить
видеоролик

5 Пропагапда здорового пптапшя

Видеоролик проведения мероприягий lro теме здорового
питЕlния (ло 5 минут)

Ф.И.О. автора видеоролика
(1..rацего ся или группы
уlащихся), нaввание и
ссылка на школьный сайт с
его размещением. В
приложеЕии предоставить
видеоролик

6 Обобщепие и распространенпе опыта работы по
оргаЕизацип питания обучающпхся

Публикации в СМИ материалов о работе школьной
столовой, оргаrшзации питllниJI в школIе, о рабопrиках
школьной столовой в 20|9-202012020-11021 1"rебном голу

Укщать название СМИ,
нд}вание статьи или
передачи, дату вьтхода в
эфир или публикации. В
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Подпись директора обреlовательной оргаttизации,
печать образовательной организации
Подпись руководитеJIя МОУО, печать MCIYO

приложении предоставить
по возможности скриншоты
или копии материалов

Отражение работы школьной столовой на
обрщователъно-информационном портме
образовательного )чреждениJI

указываgтся ссьшка на
стршrицу школьного сайта,
в приложении предоставить
распечатаЕные скриншоты

Размещение на сайте школы в соответствии с переrIнем

докр{ент ов, соблюдения требований к: оформлению и
содержalнию меЕю - по показателям СашПиН и по
показатеJIям ФЦМПО

Ссьшка ваправлена в
ФL|МПО, долlюrа быгь
активна и содержать меню,
оформленное в

устfilовлеЕном порядке
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Приложение 4 к Положению
о проведении ремонЕцьного
этапа Всероссийского конкурса
<Лучшая школьн€ш столовая)

Струкryра и содержание <Портфолио>

l. кПортфолио> предст:lвJIяет собой комплект следующих материалов и документов:
- зЕцвка на участие в Конкуре, содержащм информацию Об 1^rастнике (ФИО, образование.

обпий стаж в пРофессии, Nч 1^rебного заведения, стаж раЪоты в школьной столовой), офЬрмленная
по форме в соответствии с приложением l и 2 к насто;rщему Полохению;

- документы и фотоматериа:rы двух полньD( обэдов (д.пя детей младшего возраста (7-10 лет)
и старшегО возраста (11-17 лет)), состоящих из хоJIодного бrпода или закуски первого бrпода,
второго бrпода. Сладкого блюда или напитка;

- пояснительнaш записка с обоснованием вьбора б.rпод дJlя школьньD( обедов (1-2 станицы
формата А4, шрифт - Times New Rоmап, 14 пт, интервш - 1);

- технологичеСкие картЫ каждогО блода (всегО не менее 8 технологических карт) -
ка:lорийность блюд и норма отпуска должны соотве]тствовать возрастной категории потребителя
(Приложение 3);

- фотоматериа;Iы:
каждого блюда отдельно,
каждого комплексIlого обеда, сервировalнного в школьной столовой
деryстации обеда (обуlающимися, педzгогами, родитешп,rи),
2. отзывы Обу,,.rающихся, пед:гогов, родителей и результаты деryстации обедов (не более 6

отзывов, l/3 страницы формата А4, шрифт - Times New Roman, 14 пт, интервал - 1).
3. Грамоты, дипломы, благодарственные писъма за последние 3 года (ксерокопии).
4, Фотографии участника Конкурса в школьнtlй столовой за работой (обслуживание детей на

линии рiвдачи, приготовление блюда, общм с коллективом пищеблока, оформлепие буфета и т.п.,
всего не более 5 фото).

5. Информационнм карта у{астника конкурса <Лl"rшм школьнzlя столовая)
(Приложеяие 3).

6. Конкурсные материалы (<Портфолио>) должны бьпь завереЕы печатью
общеобразовательной организации, предстiвJlяющей соискателя на Конкур.

Требования к фотографиям

обшие mебования:
- Формат файла JPG? JPEG.
- Разрешение изображения 200-300 dpi.
- Не принимаются фотографии низкого качества: смазанЕые, засвеченные, затемненные.

Блюда
- фон - однородпьш1:
- не меЕее 2-х фотографий на l бJподо;
- в кадре не должны присуIствовать посторонние предметы;
- ракурс - сбоку, сверху,
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COtCTAB
оргкомитета (с правалли жюри) по проведению

регионЕrльного этапа I}сероссийского конкурса
<Луrшая шк()льнЕUt столоваrID

III9ц199п Натшrья Сергеевна

Коренькова Наталья Викторовна

Лапеченкова Наталья Сергеевна

Петров Павел ВладиславовиtI

Члены организационного комитета (с правами жюри)

- председатель организационного комитета (с
правами жюри), Еачальник отдела
допс|лнительного образования, оргаЕизациоЕно-
массовой и воспитательной работы
,Щепzrртамента Смоленской области по
образованию и Еауке;
- заместитель Председателя
орга]низационного комитета (с правами жюри),
и.о. директора смоленского областного
госу,lарственЕого бюджетного учреждения
дополнительного образования <<Станция юных
натуl]алисюв>;
- ,эекретарь организационного комитета (с
правiлми жюри), методист смоленского
обла:тного государствеЕного бюджетного
учре,кдения дополнительного образования
<<Ста-нция юньж натурдIистов>;
- пр(эдседатель организационного комитета (с
правами жюри), специalлист по работе с
молqцежью отдела регионЕlльного
взаиtrtодействия Федерального
государственного бюджетного учреждеЕия
<Российский детско-юношеский центр),
Koopl(mнaтop Смоленского регионального
отделения Общероссийской общественно-
госуларственной детско-юношес кой
организации <Российское движение
ШКОЛЬНИКОВD.

дополнительвого образования
областцого государственного

Бершак Ирина Анатольевна

Приложение Nч 2 к приказу
.Щепартамента Смоленской
области по образованию и

"uy*" 
о"r lа /ё.фь /6"_, Й

- педагог
смоле|нского



Бершак Юлия Владимировна

Елисеева Елена Сергеевна

новикова оксана Анатольевна

Прудникова Татьяна Николаевца

Соболь Елена Александ)овна

Ill

бюджс:тного rIреждения дополнительного
образо,вания <Станция юЕых цатурЕrлистов>;
- педагог дополнительного образования
смолеIlского областного государственного
бюджс:тного учреждеЕиrI дополнительного
образо вания <<Станция юных натурaшистов>;
- п()дагог дополнительного образования
смолецского областного государственного
бюдхсlтного учреждениJI дополнительЕого
образования (Станция юных натурЕrлистовD;

- учите.пь начЕIльных кJIассов МБОУ <СШ Ns l l)
города. Смоленска;
- м{этодист смоленского областного
государственного бюджетного учреждения
дополIIительЕого обршования <<Станция юцых
натуралистов>;
- методист смоленского областного
государственного бюджетного учреждения
дополнительного образования <<Станция юных
натуралистов)).


